Lista nationali a temelor pentru proba practica

Calificarea profesionala: Bucatar

(’:\lrr[ Tema probei practice

1 Preparati 500 g sos de maioneza. Transformati cate 100 g de sos in variantele remulade,
" | tartar si chantilly $i montati cele 4 sosuri in obiecte de inventar adecvate.

2. | Realizati 3 portii de Salata de telina cu mere si montati-le pentru servire.

3. | Realizati 3 portii de Salatd a la rousse si montati-le pentru servire.

4. | Realizati 3 portii de Salatd orientald de vard si montati-le pentru servire.

5. | Realizati 3 portii de Omleta cu branzeturi si montati-le pentru servire.

6. | Realizati 3 portii de Cascaval pane si montati-le pentru servire.

7 Realizati 3 portii de Legume (ardei si castraveti) si oua umplute cu pasta de branza si
" | montati-le pentru servire

8. | Realizati 3 portii de Chiftelute speciale si montati-le pentru servire.

9. | Realizati 3 portii de Tarte cu brdnza si montati-le pentru servire,

10. | Realizati 3 portii de Clatite cu carne de pui si montati-le pentru servire.

11. | Realizati 3 portii de Budinca cu macaroane §i sunca si montati preparatul pentru servire.

12. | Realizati 3 portii de Spaghete bologneze si montati-le pentru servire.

13. | Realizati 3 portii de Pizza bologneza si montati-le pentru servire.

14. | Realizati 3 portii de Supa crema din cartofi si montati-le pentru servire.

15 | Realizati 3 portii de Supd crema din mazare si montati-le pentru servire.

16 | Realizati 3 portii de Ciorba de perisoare si montati-le pentru servire.

17 | Realizati 3 portii de Mamaliga cu brdnza si oud si montati-le pentru servire.

18 | Realizati 3 portii de Crap (stavrid) prajit si montati-le pentru servire.

19 | Realizati 3 portii de Ciuperci cu sos de smdntand si montati-le pentru servire.

20 | Realizati 3 portii de Conopidd cu sos de smdntand si montati-le pentru servire.

21 | Realizati 3 portii de lahnie de cartofi si montati-le pentru servire.

22 | Realizati 3 portii de Ghiveci de legume si montati-le pentru servire.

23 | Realizati 3 portii de Ardei umpluti cu orez si montati-le pentru servire.

24 | Realizati 3 portii de Fasole verde cu carne de vita si montati-le pentru servire.

25 | Realizati 3 portii de Mazare cu carne de porc si montati-le pentru servire.

2 Realizati 3 po_r‘gii de Escalop din carne de porc cu sos de vin §i piure de cartofi si montati-

le pentru servire.

27 | Realizati 3 portii de Chiftelute marinate si montati-le pentru servire.

28 | Realizati 3 portii de Musaca de cartofi si montati-le pentru servire.

29 | Realizati 3 portii de Ostropel din carne de pui si montati-le pentru servire.

30 | Realizati 3 portii de Ciulama de pui cu mamaliguta si montati-le pentru servire.

31 | Realizati 3 portii de Rizoto cu ficatei de pasare si montati-le pentru servire.

32 | Realizati 3 portii de Ficat de porc cu ceapa si cartofi natur si montati-le pentru servire.

13 Real_izagi 3 portii de Peste prdjit cu sos meuniere si cartofi natur si montati-le pentru

Servire.
34 | Realizati 3 portii de Tochitura cu mamaliguta si montati-le pentru servire.
35 | Realizati 3 portii de Snitel parizian cu cartofi duchesse si montati-le pentru servire.
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36 | Realizati 3 portii de Snitel pane cu pilaf de orez si montati-le pentru servire.
37 | Realizati 3 portii de Budinca de orez cu mere si montati-le pentru servire.
38 | Realizati 3 portii de Papanasi Cu gem si montati-le pentru servire

39 | Realizati 3 portii de Crema de zahar caramel si montati-le pentru servire.
40 | Realizati 3 portii de Clatite cu dulceata si montati-le pentru servire.
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