Lista nationali a temelor pentru proba practica

Calificarea profesionala: Cofetar — patiser

Nr.
crt.

Tema lucrarii

Materiale, echipamente necesare realizarii temei propuse

Realizati 3 portii de Placinta
cu brdnza de vaci si montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, oala, ibric, sitd, plansetd, robot de bucatarie, malaxor,
mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: fdina, grdsime, sare, telemea,
branza vaci, oud, gris, sirop de zahdr, zahar farin.

Realizati 3 portii de Strudel cu
branza si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, oala, ibric, sitd, plansetd, robot de bucétarie, malaxor,
mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, telemea,
branza vaci, oud, gris, sirop de zahdr, zahar farin.

Realizati 3 portii de Baclava cu
mere si nuci i montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masina de
gdtit, cuptor, oald, ibric, sitd, plansetda, robot de bucétarie,
malaxor, mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: lichid, faind, grasime, sare,
mere, nuci, sirop de zahar, zahar farin.

Realizati 3 portii de Baclava
din foi de placinta cu nuci si
montati-le pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, oald, ibric, sitd, plansetd, robot de bucatarie,
malaxor, mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: lichid, faind, grasime, sare,
nuci, sirop de zahar, zahar farin.

Realizati 300 g de Globulete cu
cacao si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, oala, ibric, sita, planseta, pos cu sprit / dui, robot de
bucatarie, mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: lichid, faina, grasime, sare, oua,
zahar, cacao pudra, zahar farin.

Realizati 6 bucati de Ecler cu
crema de vanilie si montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, oala, ibric, sita, planseta, pos cu sprit / dui, robot de
bucatarie, mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auXiliare: lichid, faina, grasime, sare, oua,
zahar, vanilie, fondant / ciocolata.

Realizati 6 bucati de Chou a la
creme si  montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, oala, ibric, sitd, plansetd, pos cu sprit / dui, robot de
bucatarie, mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: lichid, faina, grasime, sare, oud,
zahdr, vanilie, cacao, frisca batuta, zahar farin.

Realizati 6 bucati de Placinta
cu morcovi si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, tavi pentru copt, oald, ibric, sitd, planseta,
merdenea, pos cu sprit / dui, robot de bucatdrie, mese de
lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, oud, zahar
farin, bicarbonat de sodiu, otet, pesmet, morcovi, margarind,
gem, vanilie, scortisoara.
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Realizati 6 bucati de Rondele
cu gem si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, tdvi pentru copt, cratitd, sitd, planseta,
merdenea, sablon rotund, robot de bucatarie, mese de lucru,
farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faind, grasime, sare, oua, zahar
farin, bicarbonat de sodiu, otet, pesmet, gem.

10.

Realizati 6 bucdti de Tarte cu
fructe si  montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, cuptor, tdvi pentru copt, cratita, sitd, planseta, pos cu
sprit, forme de tarte, robot de bucatdrie, mese de lucru,
farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, oud, zahar,
bicarbonat de sodiu, otet, razatura de lamaie, zahar farin,
lapte, vanilie, amidon, frisca batuta, fructe din compot, jeleu
de fructe.

11.

Realizati 6 bucati de Gogosi
fantezi si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, tigaie, castroane, sitd, plansetd, robot de bucatarie,
mese de lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, drojdie,
zahar, lapte, oud, razatura de lamaie, zahar farin, vanilie,
esentd de rom.

12.

Realizati 6 bucati de Gogosi cu
marmelada si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, tigaie, castroane, sitd, plansetd, merdenea, pos cu dui,
robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii, echipament de
protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, drojdie,
zahar, lapte, oua, razatura de lamaie, zahar farin, vanilie,
esentd de rom, marmelada.

13.

Realizati 6 bucati de Cornuri
cu pasta de fructe si montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sitd, planseta,
merdenea, robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, drojdie,
zahdr, lapte, oud, razaturd de ldmaie, zahar farin, vanilie,
esentd de rom, pasta de fructe, biscuiti.

14.

Realizati 6 bucati de Cornuri
cu rahat si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, cuptor, tavi pentru copt, castroane, sitd, planseta,
merdenea, robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, sare, drojdie,
zahar, lapte, oud, razaturd de lamaie, zahar farin, vanilie,
esentd de rom, rahat.

15

Realizati 6  bucati  de
Branzoaice moldovenesti  si
montati-le pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sitd, planseta,
merdenea, robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: fdina, grasime, sare, drojdie,
zahdr, lapte, oud, razaturd de lamaie, zahar farin, vanilie,
esentd de rom, branza, gris.
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16

Realizati 6 bucati de Covrigi
polonezi si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sitd, planseta,
merdenea, robot de bucatirie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: fdina, unt, ulei, sare, drojdie,
zahdr, lapte, oud, razaturd de lamaie, glucoza, vanilie.

17

Realizati 6 bucati de Savarina
si montati-le pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sita, planseta, cutite,
forme de savarine, robot de bucitarie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, unt, ulei, sare, drojdie,
zahar, lapte, oud, razatura de lamaie, glucoza, vanilie, frisca,
gem.

18

Realizati 6 bucdti de Rulada
Diplomat si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masina de
gétit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sita, planseta, robot
de bucatarie, pos cu sprit, cutite, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, zahar, lapte, oua,
gelatind, fructe confiate, vanilie, frisca, zahar farin.

19

Realizati 6 bucati de prajitura
Bucegi si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masina de
gétit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sita, planseta, robot
de bucatarie, pos cu sprit, cutite, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: fdina, zahar, lapte, oua, ulei,
unt, margarind, lapte praf, cacao, ciocolatd, vanilie, rom,
esente.

20

Realizati 6 bucati de prajitura
Indiene cu crema de cacao si
montati-le pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, cuptor, tdvi pentru copt, castroane, sita, plansetd, robot
de bucatarie, pos cu sprit, cutite, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faind, zahar, lapte, oud, ulei,
unt, cacao, fondant / ciocolatd, vanilie, rom, esente.

21

Realizati 6 bucati de prajitura
Mascota si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, chese, castroane, chipcea, robot de bucatarie, pos cu
sprit si dui, cutite, mese de lucru, frigider, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: frisca, unt, zahar, ciocolata,
vanilie, rom, coji de portocale confiate.

22

Realizati 300 g de fursecuri
Figaro si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, cuptor, frigider, castron, cratitd, sitd, planseta,
merdenea, furculitd, tava de copt, robot de bucatarie, mese de
lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: lichid, faina, grasime, sare, oua,
zahar, gem, miez de nuca, zahar farin.

23

Realizati 300 g de fursecuri
Baton cu chimen si montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, frigider, castron, cratitd, sitd, planseta,
merdenea, furculitd, tava de copt, robot de bucatarie, mese de
lucru, farfurii, echipament de protectie.
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2. Materii prime si auxiliare: lichid, faina, grasime, sare, oua,
chimen, zahar farin.

24

Realizati 300 g de fursecuri
Covrigi dulci si  montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, frigider, castron, cratitd, sitd, plangeta,
merdenea, furculitd, tava de copt, robot de bucatarie, mese de
lucru, farfurii, echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: lichid, faina, grasime, zahar,
oud, zahar farin.

25

Realizati 300 g de Chec si
montati-le pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, castron, cratitd, sitd, planseta, furculitd, tava de
copt, robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii, echipament
de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faina, grasime, ulei, zahar, oua,
adaosuri (fructe confiate, nuci, cacao etc).

26

Realizati 300 g de Paleuri cu
jumatati de nuci si montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, castron, cratita, sitd, planseta, pos cu dui, tava
de copt, robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: fdind, grasime, zahar farin,
vanilie, oud, nuci.

27

Realizati 300 g de Fursecuri cu
stafide si montati-le pentru
servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gatit, cuptor, castron, cratita, sitd, planseta, pos cu dui, tava
de copt, robot de bucatarie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: faind, grasime, ulei, zahar farin,
vanilie, oud, stafide.

28

Realizati 300 g de
Pricomigdale si montati-le
pentru servire.

1. Vase, ustensile, utilaje: cantar, vase gradate, masind de
gdtit, cuptor, castron, cratita, sitd, plansetd, pos cu dui, tava
de copt, robot de bucatirie, mese de lucru, farfurii,
echipament de protectie.

2. Materii prime si auxiliare: oud, pudra de nucad (migdale),
zahdr farin, faind, ulei, vanilie, esenta de migdale.
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