MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
CENTRUL NATIONAL DE DEZVOLTARE A iNVAIAMANTULUI PROFESIONAL SI TEHNIC

FISA DE EVALUARE
in vederea certificarii calificarii profesionale
Anul scolar: ...........cc.ooeeeiiiiin e, 1 SESIUNEA: ..ovvveveeiree e

Numele si prenumele candidatului: .........occuieriiiiiiiiiii e e
Centrul de examen unde se SUSEINEG EXAMENUL: .........ccciiiiiiiiiiiiieiiee e eaa e
Unitatea de Invatamant de unde provine candidatul: ............cccooviieiiiniiiiiiiiiicee e
Locul de desfasurare a probei PIraCICE: ........cecvierieeriierieeiieeeeeteesieeereesteeeaeesseeesseeseessseensseesseeenseens
Calificarea profesionald: Preparator produse din carne si peste

Standarde de pregatire profesionala (SPP) aprobate prin: OMENCS 4121/2016
Rezultatele Tnvatarii vizate a fi atinse (conform SPP):

Cunostinte:
6.1.2 Transarea, dezosarea si alesul carnii
6.1.5 Aprecierea prospetimii carnii si pestelui prin analize de laborator
6.1.6 Calculul indicilor de transare
Legislatia si normele privind securitatea si sdndtatea Tn munca, PSI si protectia mediului, in industria
alimentara
Circuitul deseurilor si reziduurilor din industria alimentara

Abilitati:

6.2.5 Recunoasterea musculaturii si a oaselor

6.2.6 Executarea transarii, dezosarii si alesului carnii pe calitati

6.2.7 Cantarirea portiunilor anatomice

6.2.8 Igienizarea utilajelor si uneltelor de lucru folosite la transare, dezosare si ales

6.2.10 Determinarea prospetimii carnii si pestelui

3.2.7 Supravegherea functionarii aparatelor/ utilajelor/ instalatiilor folosite in industria alimentara
Aplicarea legislatiei si normelor privind securitatea si sdnatatea in munca, PSI si protectia mediului

in efectuarea activitatilor specifice
Respectarea circuitului deseurilor si reziduurilor

Atitudini:
6.3.2 Executarea operatiilor tehnologice sub supraveghere cu grad de autonomie restrans
6.3.3 Respectarea cerintelor prevazute la executarea operatiilor tehnologice
6.3.5 Urmarirea responsabila a parametrilor la depozitarea carnii si a materiilor auxiliare
6.3.6 Responsabilizarea in aplicarea normelor de SSM i de protectie a mediului la executarea
operatiilor specifice de prelucrare a carcaselor si materiilor auxiliare
3.3.2 Respectarea cu strictete a succesiunii operatiilor tehnologice indicate in fisele tehnologice
Utilizarea documentatiei de specialitate pentru executarea operatiilor tehnologice la fabricarea
preparatelor din carne
si a celorlalti participanti la proces
Asumarea responsabilitatii In respectarea reglementarilor /procedurilor interne privind circuitului
deseurilor si reziduurilor



Titlu tema pentru proba practici extrasi: DEZOSAREA PULPEI DE PORC (1 BUC.)

Enuntul temei pentru proba practica:
Efectueaza operatia de dezosare a pulpei de porc cu slanina si sorici, mentionand etapele de lucru si
ustensilele folosite (1 buc.)

Sarcini de lucru:

1. Selecteaza carnea corespunzatoare sortimentului

2. Efectueaza separarea slaninii cu soric

3. Dezoseaza pulpa cu os

4. Separa carnea pe grupe de muschi

5. Separa si cantareste componentele

6. Apreciaza calitatea dezosarii si a integritatii pieselor dezosate obtinute
7. Depoziteaza componentele la locul indicat

Timp de lucru: 40 minute




Punctaj acordat

Nr A. C_riterii d_e evaluare® a _ _ _ Pur_lctaj
crt. candl.datulw la proba Indicatori de realizare? maxim pe Evaluator | Evaluator | Evaluator
" | practica indicator 1 2 g
1. Primirea si planificarea | - Organizarea ergonomicd a locului de munca 10
sarcinii de lucru — — ~ PR
(maximum 20 p) - Selectarea si cantarirea carnii necesare (pulpa de porc cu slanina si sorici) 10
2. Realizarea sarcinii de - Separarea cu ajutorul cutitului a slaninii cu sorici 5
lucru - Indepart lor pulpei 5
(maximum 50 p) pattarea 0ase-or pu'bel — -
- Separarea muschilor componenti ai pulpei 10
- Fasonarea muschilor obtinuti, prin indepartarea franjurilor si a tesutului 5
conjunctiv
- Cantarirea componentelor rezultate si asezarea in tavi sau navete 5
- Examinarea oaselor (apreciind cantitatea de carne ramasa pe oase) 3)
- Examinarea integritatii pieselor dezosate obtinute 5
- Transportarea componentelor spre locul de depozitare 5
- Verificarea temperaturii depozitului 5
TOTAL MAXIM PROBA PRACTICA3 70p
Nr B. Criterii de apreciere a _ _ _ Pur_lctaj Punctaj acordat
crt. performantei candidatului Indicatori de realizare maxim pe Evaluator | Evaluator | Evaluator
" | la proba orala indicator 1 2 3
1. Prezentarea sarcinii 1. Recunoasterea si descrierea componentelor anatomice ale pulpei de porc 10
realizate (oase si grupe musculare)
(maximum 30 p) 2. Mentionarea normelor specifice de igiend la operatia de dezosarea 10
carnii transate
3. Mentionarea normelor specifice de protectie a muncii la operatia de 10
dezosare a carnii transate
TOTAL MAXIM PROBA ORALA* 30p
PUNCTAJ TOTAL® 100 p

PUNCTAJ FINALS®




Intrebarile Comisiei’

Observatii referitoare la ripunsurile la intrebari

INTREBARE ale candidatului

Observatiile Comisiei de examinare referitoare la realizarea probei practice pentru motivarea punctajului acordat

1 Criteriile de evaluare sunt enunturi asociate competentelor/ rezultatelor invatarii care specifica cu mai multa exactitate rezultatele elevului, prin indicarea unor
standarde prin care se poate masura nivelul de dobandire a competentei. Fiecarui criteriu i se aloca un punctaj maxim.

2 Fiecare criteriu este detaliat prin indicatori de realizare, definiti in relatie cu competentele/ rezultatele invatarii. Fiecarui indicator i se aloca un numar de puncte.
Suma punctelor indicatorilor este egald cu punctajul maxim al criteriului.

3 Se trece de catre fiecare evaluator punctajul total obtinut de candidat pentru toate criteriile.

4 Se trece de cétre fiecare evaluator punctajul total obtinut de candidat pentru toate criteriile.

5 Se trece de catre fiecare evaluator punctajul total acordat pentru candidat.

6 Se calculeaza punctajul final ca medie aritmetica a punctajelor acordate de fiecare dintre cei 3 evaluatori.

7 Se completeaza de un membru al comisiei de examinare. Raspunsurile la intrebari vor fi luate in considerare la acordarea punctajului la proba orala.



Rezultatul final stabilit de comisia de examinare pe baza evaluarii probei practice si a probei orale:

Admis Cu
punctajul 100-95p 9499-85p 84,99-75p 74,99 -60 p
final
Cu " : P
e Excelent Foarte bine Bine Satisfacitor
calificativul
Respins Cu
punctajul
final
Evaluatori Presedinte de comisie

(numele, prenumele si semnatura):
Evaluator 1: ...
EValuator 2; ......cooeviviie e

EValuator 3: ..o
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(numele, prenumele si semnatura):




